
Einödhof        

Waldeck 

 

 

 

 

Menüvorschläge 
 

Tu deinem Leib etwas Gutes, 

damit deine Seele Lust hat, 

darin zu wohnen. 
 

 

Sollte bei diesen Vorschlägen nicht das Richtige für Sie dabei sein, 
bereiten wir unter vorheriger Absprache, ein Menü ganz nach Ihren 

Wünschen. Gerne orientieren wir uns nach den Jahreszeiten 
um möglichst frische Produkte zu verwenden. 

 
 

Die Speisen werden in Reinen oder auf Platten am Tisch eingesetzt 
 
 

ab 10 Personen. 

 



 

Zur Begrüßung bieten wir Ihnen gerne ein Glas Sekt oder Prosecco, 
2.50 

In der kalten Jahreszeit Glühwein, heißen Apfelsaft mit oder ohne 
Amaretto, Jägertee an 

3.50 
 

 

 

Vorspeisen / Suppen : 
 

 

Kleiner gemischter Salat ( aus der Schüssel ) 
mit Brot oder Kräuterbaguette 

5.50 
Bunter Salatteller mit Spargel, Parmaschinken und Kräuterbaguette 

8.50 
Brez`n Suppe  

5.50   
Ayurvedische Apfel – Rannersuppe mit Ingwer und Orangenfilets, 

Baguette 
5.50 

 
       Pilzcremesüppchen mit Bauernbrot 

5.50 
 Kraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 

5.50 
             Kraftbrühe mit Schinkenschöberl 

5.50 
                    Bayrische Leberspätzlesuppe 

5.50  
 

Feine Blumenkohl oder Broccolicremesuppe mit Brot 
5.50 

Tomatencremesüppchen mit Basilikum und Croutons 
5.50 

Kürbis - Karottensuppe mit Kräuterbaguette 
6.50 

Lauchcremesüppchen  
mit Räucherlachs und Weißbrot  

6.50 



Hauptgänge: 
 

Bayrische Brotzeitplatte reich garniert 
10.50 

Käsespätzle mit frischen Röstzwiebeln und bunten Salatteller 
9.50 

  Waldecker Bierbrat`l ( Schweinebraten ) 
  mit zweierlei Knödel, bayrisch Kraut und Kartoffelsalat 

14.50 
      Rosmarinbraten vom Schweinekamm 

       mit Kartoffelgratin und glasiertem Gemüse 
14.50 

 Rahmbrat`l vom Schwein und Kalb 
    oder Pute mit Eier Spätzle, Knödel,  

Blaukraut und Gemüse 
16.50 

knusprig gebratenes Spanferkel 
mit zweierlei Knödel, bayrisch Kraut und Kartoffelsalat 

16.50 
Tafelspitz ( vom Kalb ) 

an Wurzelgemüse mit Salzkartoffeln, grünen Bohnen und 
Meerrettichsoße 

16.50 
Niederbayrischer Sauerbraten (vom Kalb ) 

mit Eier Spätzle und Apfel – Blaukraut 
16.50 

Hirsch oder Rehbraten in Wacholderrahm  
mit Spätzle, Semmelknödel und Apfelrotkohl 

n.V. 
 

   Schweinefilet im Speckmantel an  
Cognac Soße, Butterspätzle  
und glasiertem Gemüse 

          16,50 
             Gefüllte Basilikum – Putenröllchen   

  an Curryrahm mit Kartoffeln,  
Broccoli und Wildreis 

             14.50 
               Wildlachs – Steak  

              an Blattspinat, Salzkartoffeln und Gemüse      
    16.50 

 



Desserts: 
 

Dessert im Glas 
zweierlei Cremes mit Früchten 

4,50  
Kaiserschmarrn mit Apfelkompott 

6,50  
Marinierte Himbeeren mit Vanille Eis 

4.50 
Mousse au Chocolat mit Früchten 

5.50 
Zimt – Waffeln mit Vanille Eis auf Waldbeeren 

5.50 
gefüllter Topfenpalatschinken 

   6.50 
 

Bayrisch Creme mit Früchten 
5.50 

Parfait mit Waldbeeren 
5.50 

gefüllter Bratapfel an 
Avocadoschaum 

6.50 

------------------------- 

 

 

Öffnungszeiten 
 

Freitag bis Sonntag 
von 11:30  bis 18.00 Uhr, 

an Feiertagen und auf Voranmeldung  auch außerhalb dieser Zeiten 
 

Tel. 09943 / 37 69 38 
 

Fam. Lemberger - Frisch       
Hinterwaldeck 1 

93462 Lam / Bayrischer Wald 
 

http://www.Einoedhof-Waldeck.de  


